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1.Кіріспе
1.1.Жалпы деректер

          7М07201 "Азық- түлік өнімдерінің технологиясы" білім беру бағдарламасы М111 - "Тамақ 
өнімдерін өндіру" білім беру бағдарламалары тобы бойынша  "Тамақ технологиясы"  
кафедрасының   Тамақтану инженериясының ғылыми мектебің  Семей қаласының Шәкәрім 
атындағы университеті іске асыратын- өңірлік еңбек нарығының қажеттіліктерін ескере 
отырып әзірленді. 

     Білім беру бағдарламасы білім беру процесін іске асырудың мақсаттарын, күтілетін 
нәтижелерін, мазмұнын, шарттары мен технологияларын, дайындықтың осы бағыты 
бойынша бітірушінің дайындық сапасын бағалауды регламенттейді және бағдарламаның 
сипаттамасы мен бітірушінің кәсіби қызметінің бағыттарын, Оқыту нәтижелері мен алынған 
құзыреттерді, білім алушылардың дайындық сапасын қамтамасыз ететін білім беру процесін 
ұйымдастыруды қамтиды.
Білім беру бағдарламасын іске асыру кезінде оқу процесінде тез өзгеретін технологиялық 
ортада білім алушылардың цифрлық құзыреттерін дамыта отырып, жасанды интеллект 
құралдарын қолдану көзделеді. 
Білім беру бағдарламасы жоғары оқу орны жағдайында ерекше білім беру қажеттіліктері 
барстуденттерді оқытуды, сондай-ақ оның әлеуметтенуін және қоғамға кірігуін көздейді. 

1.2.Қорытындылау критерийлері
          Ғылыми-педагогикалық бағыттағы магистрлерді даярлау бойынша білім беру процесінің 

аяқталуының негізгі критерийі білім алушылардың теориялық оқытудың кемінде 88 кредитін, 
соның ішінде 6 кредит педагогикалық практика, 13 кредит зерттеу практикасы,  сондай- ақ 
тағылымдамадан өтуді және магистрлік жобаны орындауды қоса алғанда, магистранттың 
ғылыми - зерттеу жұмысының кемінде 24 кредитін, қорытынды аттестацияның кемінде 8 
кредитін игеру болып табылады. Барлығы 120 кредит.

     1.3.Типтік оқу мерзімі:     2 жыл.



2.Білім беру бағдарламасының паспорты 
2.1.Білім беру бағдарламасының мақсаты Теориялық, практикалық-бағытталған және 

ғылыми - білім беру тәсілдерін қолдана отырып, 
азық-түлік өнімдерінің технологиясы саласында 
ұйымдастырушылық-басқару, ғылыми-
конструкторлық қызмет дағдыларын меңгерген 
бәсекеге қабілетті мамандарды даярлау.

2.2.Білім беру бағдарламасы шеңберінде даярлау бейінінің картасы 
Білім беру саласының жіктелуі және коды 7M07 - Инженерлік, өңдеу және құрылыс салалары
Даярлау бағытының жіктелуі және коды 7M072 - Өндірістік және өңдеу салалары
Халықаралық стандарттық білім беру 
жіктеуішіндегі  код

0720

Білім беру бағдарламасы тобының жіктелуі 
және коды

M111 - Тамақ өнімдерін өндіру

Білім беру бағдарламасының коды және атауы 7M07201 - Азық-түлік өнімдерінің технологиясы 
(қолдану саласы бойынша)

2.3.БББ айрықша ерекшеліктері (қос 
дипломды/бірлескен, ЖЖОКБҰ-серіктес, 
double major, инновациялық)
2.4.Түлектің біліктілік сипаттамасы
Берілетін дәреже / біліктілік 7М07201 -Азық-түлік өнімдерінің технологиясы  

білім беру бағдарламасы бойынша техника 
ғылымдарының магистрі

Кәсіптік стандарттың атауы Ет және ет өнімдерін өндіру
Жоғары және (немесе) жоғары оқу орнынан 
кейінгі білім беру ұйымдарының оқытушысы 
(профессор-оқытушылар құрамы) 

Жаңа мамандықтар атласы
Өңірлік стандарт
Кәсіп атауы / маманның қызметінің тізімі Бастапқы лауазымда болуы мүмкін: ғылыми-

педагогикалық даярлық кезінде-ғылыми-зерттеу 
мекемелерінде, жоғары оқу орындары мен 
колледждерде: зертхана меңгерушісі, жетекші 
маман, ғылыми қызметкер, оқытушы, өндіріс 
саласындағы маман-технолог, Тамақ өндірісі 
кәсіпорындарының басқарушы аппаратының 
менеджері мен маманы

СБШ (салалық біліктілік шеңбері) бойынша 
біліктілік деңгейі

7

Кәсіби қызмет саласы 7М07201«Азық-түлік өнімдерінің технологиясы»  
мамандығы бойынша техника ғылымдарының 
магистрі ретінде жұмыс істей алады:
ғылыми - педагогикалық дайындық кезінде - 
ғылыми-зерттеу мекемелерінде, жоғары оқу 
орындары мен колледждерде: зертхана 
меңгерушісі, жетекші маман, ғылыми қызметкер, 
оқытушы, өндіріс саласында маман-технолог, 
тамақ өндірісі кәсіпорындарының менеджері және 
басқару аппаратының маманы.

Кәсіби қызмет нысаны Ғылыми-педагогикалық бағыт бойынша 
магистратура түлектерінің кәсіби қызметінің 
объектілері ЖОО, колледждер; гимназиялар; 



ғылыми-зерттеу институттары; ғылыми-өндірістік, 
ауылшаруашылық, жобалау, сараптау, әкімшілік 
мекемелері; тамақ және қайта өңдеу өнеркәсібі 
кәсіпорындары; салалық зертханалар, 
бөлімшелер, секциялар, секторлар, жергілікті, 
облыстық және республикалық басқару 
құрылымдары жанындағы департаменттер, 
бақылау-талдау қызметі мекемелері, стандарттау 
және сертификаттау орталықтары және т. б. болып 
табылады.

Кәсіби қызмет түрлері 7М07201«Азық-түлік өнімдерінің технологиясы» 
мамандығы бойынша магистратура түлектері 
келесі кәсіби қызмет түрлерін атқара алады:
ғылыми-педагогикалық дайындық кезінде: - 
ғылыми және эксперименталды-зерттеу 
жұмыстарын жүргізу, жобалау-іздестіру 
жұмыстарын орындау, тамақ өндірісі 
кәсіпорындарында ғылыми-ұйымдастыру 
қызметін атқару; - жоғары оқу орындарында, 
колледждерде және білім беру жүйесінің басқа да 
оқу орындарында ғылыми-педагогикалық 
қызметті жүзеге асыру; - әдістемелік, білім беру 
бөлімдерінде әдіскер ретінде жұмыс істей 
отырып. 
Бейіндік магистратураны бітірген Магистрант 
педагогикалық бейіндегі пәндер циклін игерген 
және педагогикалық практикадан өткен жағдайда 
ғана ғылыми және педагогикалық қызметпен 
айналыса алады. Бұл цикл қосымша 
академиялық кезең ішінде меңгеріледі, ол 
аяқталғаннан кейін оған негізгі дипломға тиісті 
сертификат беріледі.

2.5.Бітіруші түлек моделі Білім беруді игеру нәтижесінде 7М07201 ОП түлегі 
бағдарламалары-
Азық-түлік технологиясы келесі құзыреттерге ие 
болуы керек:
1. Жалпы мәдени:
- абстрактілі ойлау, талдау, синтездеу қабілеті;
- кәсіби өсу қабілеті, жаңа әдістерді өз бетінше 
оқыту зерттеу;
- іс жүзінде дағдыларды қолдану мүмкіндігі және 
зерттеу жұмыстарын ұйымдастырудағы дағдылар 
және ұжымды басқаруда.
2. Жалпы кәсіби:
- кәсіби қабілеті қазіргі заманғы технологиялық 
сәйкес жабдықтар мен ғылыми аспаптар 
дайындық бағытымен;
- қазіргі заманғы пайдалану мүмкіндігі жинауға 
арналған ақпараттық технологиялар, ғылыми 
өңдеу және тарату азық-түлік өнімдерінің 
технологиясы саласындағы ақпарат, дерекқорды 
пайдалану мүмкіндігі, 
бағдарламалық өнімдер мен ресурстар Кәсіби 
міндеттерді шешу үшін Интернет қызметі;
3. Кәсіби:
- азық-түлік өнімдері технологиясы саласында 
ғылыми-зерттеу жұмыстарын жоспарлау, 
ұйымдастыру және жүргізу, эксперименттердің 
нәтижелерін дұрыс өңдеуді жүргізу және 



негізделген қорытындылар мен қорытындылар 
жасай білу;
- азық-түлік өнімдерін өндіру технологияларын 
құру және жетілдіру қабілеті; 
- өсімдіктер мен жануарлардан алынатын тамақ 
өнімдерін өндірудің технологиялық процестерін 
әзірлеу және жетілдіру қабілеті
- тамақ өнімдерінің сапалық сипаттамаларын 
талдау мақсатында кешенді зерттеулерді жобалау 
және жүзеге асыру қабілеті
-ақпараттық технологиялардың заманауи 
мүмкіндіктерін пайдалана отырып, орындалған 
жұмыстың нәтижелерін ғылыми-техникалық 
есептер, шолулар, ғылыми баяндамалар және 
жарияланымдар түрінде ұсыну мүмкіндігі;
- өндірісті ұйымдастыру, жоспарлау және басқару 
қабілеті; ағымдағы өндірістік ақпаратты өңдеу, 
алынған деректерді талдау және оларды өнім 
сапасын басқаруда пайдалану  
- тәжірибелік-өнеркәсіптік технологияларды 
пысықтау;
- Шикізатты, дайын өнімді бақылау және 
сәйкестендіру, зияткерлік меншік құқықтарын 
қорғауды жүзеге асыру мүмкіндігі



3.Білім беру бағдарламасының модульдері мен мазмұны

Модуль 1. Социолингвистикалық және ғылыми-педагогикалық қызмет
Модуль мазмұнының қысқаша сипаттамасы

Социолингвистикалық құзыреттілікті қалыптастыруға және кәсіби қызметте іргелі ғылыми- педагогикалық,  
басқарушылық, коммуникативтік білім мен дағдыларды қолдануға ықпал етеді.

Модуль пәндері
 Шет тілі (кәсіби) 

Ғылым тарихы мен философиясы 

 Жоғары мектептің педагогикасы  

Басқару психологиясы 

Педагогикалық практика 

Модуль 2. Тамақ өнімдерін талдаудың заманауи технологиялары мен әдістері, 
технологиялық процестерді модельдеу
Модуль мазмұнының қысқаша сипаттамасы

Бұл модуль білім алушыларға азық- түлік шикізатына талдау жүргізу, өнім технологиясын әзірлеу және 
технологиялық процестерді модельдеу, ғылыми зерттеулердің заманауи әдістерін қолдану, эксперименттік 
деректерді өңдеу және интерпретациялау дағдыларын алуға мүмкіндік береді

Модуль пәндері
Қалдықтары аз өндірістердің инжинирингі 

Тамақ өнімдерін ораудағы инновациялар 

Тамақ өнімдерін микроқұрылымдық, физика-химиялық талдау 

Қосымша шикізатты өнеркәсіптік өңдеу  

Геродиеталық тамақтануға арналған өнімдердің технологиясын әзірлеу  

Тамақ  инжинирингіндегі ресурс үнемдейтін, Green skills технологиялары 

Азық-түлік шикізаты мен өнімдерін талдаудың заманауи әдістері  

Заманауи шағын өңдеу кешендері 

Глютенсіз өнімдер технологиясы 

Құсты қайта өңдеу саласындағы қалдықсыз технологиялар 

Ғылыми зерттеулер әдістемесі  

Ғылыми зерттеу әдістері 

Тәжірибелік деректерді өңдеу әдістері 

Тамақ өнімдері өндірістеріндегі технологиялық процестерді модельдеу 

Тағылымдамадан өту мен магистрлік диссертацияны орындауды қамтитын магистранттың ғылыми-зерттеу 
жұмысы (I) 

Эксперименттерді ұйымдастыру және жоспарлау 

Имитациялық модельдеу жүйелері 

Ақуыз текстураттарының технологиясы 

Жасанды тамақ  өнімдерінің технологиясы  

Ғылымдағы іргелі, қолданбалы зерттеулер 

Модуль 3. Технологиядағы инновациялар, азық-түлік қауіпсіздігі, зияткерлік меншікті қорғау
Модуль мазмұнының қысқаша сипаттамасы

Осы модульдің пәндері магистрантта инновациялық технологияларды, шикізат пен өнімнің тағамдық 
қауіпсіздігін зерделеу кезінде кәсіби мәселелерді шешуде ғылыми әдіснамалық тәсілдерді қалыптастыру үшін 
қажетті білім алуға бағытталған, білім алушыларға көкөністерді, жемістерді, астықты, етті, сүтті, балықты өңдеу, 
зияткерлік меншікті қорғау тәсілдерін қолдану дағдыларын алуға мүмкіндік береді

Модуль пәндері
Гендік түрлендірілген тамақ өнімдері, гендік инженерия әдістері  

Зияткерлік меншікті қорғау  



Қайта өңдеудің инновациялық технологиялары - етті, сүтті, балықты 

Азық-түлік шикізатының сапасы мен қауіпсіздігін бақылау  

Зияткерлік меншіктегі халықаралық құқық  

Тағылымдамадан өту мен магистрлік диссертацияны орындауды қамтитын магистранттың ғылыми-зерттеу 
жұмысы (II) 

НАСРР негіздері 

Патенттану  

Шикізат пен өнімнің тағамдық қауіпсіздігі  

Көкөністерді, жемістерді, дәнді дақылдарды қайта өңдеудің заманауи технологиялары  

Биологиялық белсенді заттар мен  биологиялық белсенді қоспалардың технологиясы 

Зерттеу практикасы 

Тағылымдамадан өту мен магистрлік диссертацияны орындауды қамтитын магистранттың ғылыми-зерттеу 
жұмысы (III) 

Қорытынды  аттестаттау
Модуль мазмұнының қысқаша сипаттамасы

Магистрлік диссертацияны жазу және қорғау

Модуль пәндері
Магистрлік диссертация 



4.Білім беру бағдарламасындағы көлемін көрсететін жиынтық кесте
«7M07201 - Азық-түлік өнімдерінің технологиясы (қолдану саласы бойынша)»
Пән атауы Цикл / 

компоне
нт

Семестр Кредиттер 
саны

Барлық 
сағат 
саны

Дәріс Пр. / 
Сем.

Зерт
.

ОБА
ӨЖ

БАӨ
Ж

Білімді бақылау 
нысаны

Модуль 1. Социолингвистикалық және ғылыми-педагогикалық қызмет 
 Шет тілі (кәсіби) БП/

ЖООК
1 3 90 30 20 40 Емтихан

Ғылым тарихы мен философиясы БП/
ЖООК

1 5 150 15 30 35 70 Емтихан

 Жоғары мектептің педагогикасы БП/
ЖООК

1 3 90 15 15 20 40 Емтихан

Басқару психологиясы БП/
ЖООК

1 3 90 15 15 20 40 Емтихан

Педагогикалық практика БП/
ЖООК

3 6 180 Практика бойынша 
қорытынды баға

Модуль 2. Тамақ өнімдерін талдаудың заманауи технологиялары мен әдістері, технологиялық процестерді модельдеу 
Қалдықтары аз өндірістердің инжинирингі БП/ТК 1 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Тамақ өнімдерін ораудағы инновациялар БП/ТК 1 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Тамақ өнімдерін микроқұрылымдық, физика-химиялық талдау БП/ТК 1 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Қосымша шикізатты өнеркәсіптік өңдеу БП/ТК 1 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Геродиеталық тамақтануға арналған өнімдердің технологиясын 
әзірлеу 

БП/ТК 1 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Тамақ  инжинирингіндегі ресурс үнемдейтін, Green skills 
технологиялары

БП/ТК 1 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Азық-түлік шикізаты мен өнімдерін талдаудың заманауи әдістері БП/ТК 1 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Заманауи шағын өңдеу кешендері БП/ТК 1 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Глютенсіз өнімдер технологиясы БП/ТК 1 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Құсты қайта өңдеу саласындағы қалдықсыз технологиялар БеП/ТК 2 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Ғылыми зерттеулер әдістемесі БеП/МК 2 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Ғылыми зерттеу әдістері БеП/ТК 2 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Тәжірибелік деректерді өңдеу әдістері БеП/ТК 2 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Тамақ өнімдері өндірістеріндегі технологиялық процестерді 
модельдеу

БеП/ТК 2 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Тағылымдамадан өту мен магистрлік диссертацияны орындауды 
қамтитын магистранттың ғылыми-зерттеу жұмысы (I)

БеП/
ЖООК

2 11 330 Практика бойынша 
қорытынды баға



Эксперименттерді ұйымдастыру және жоспарлау БеП/ТК 2 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Имитациялық модельдеу жүйелері БеП/ТК 2 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Ақуыз текстураттарының технологиясы БеП/ТК 2 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Жасанды тамақ  өнімдерінің технологиясы БеП/ТК 2 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Ғылымдағы іргелі, қолданбалы зерттеулер БеП/ТК 2 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Модуль 3. Технологиядағы инновациялар, азық-түлік қауіпсіздігі, зияткерлік меншікті қорғау 
Гендік түрлендірілген тамақ өнімдері, гендік инженерия әдістері БеП/ТК 3 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Зияткерлік меншікті қорғау БеП/ТК 3 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Қайта өңдеудің инновациялық технологиялары - етті, сүтті, балықты БеП/
ЖООК

3 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Азық-түлік шикізатының сапасы мен қауіпсіздігін бақылау БеП/ТК 3 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Зияткерлік меншіктегі халықаралық құқық БеП/ТК 3 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Тағылымдамадан өту мен магистрлік диссертацияны орындауды 
қамтитын магистранттың ғылыми-зерттеу жұмысы (II)

БеП/
ЖООК

3 4 120 Практика бойынша 
қорытынды баға

НАСРР негіздері БеП/ТК 3 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Патенттану БеП/ТК 3 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Шикізат пен өнімнің тағамдық қауіпсіздігі БеП/ТК 3 5 150 15 30 35 70 Емтихан

Көкөністерді, жемістерді, дәнді дақылдарды қайта өңдеудің заманауи 
технологиялары 

БеП/ТК 3 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Биологиялық белсенді заттар мен  биологиялық белсенді 
қоспалардың технологиясы

БеП/ТК 3 5 150 15 15 15 35 70 Емтихан

Зерттеу практикасы БеП/
ЖООК

4 13 390 Практика бойынша 
қорытынды баға

Тағылымдамадан өту мен магистрлік диссертацияны орындауды 
қамтитын магистранттың ғылыми-зерттеу жұмысы (III)

БеП/
ЖООК

4 9 270 Практика бойынша 
қорытынды баға

Қорытынды  аттестаттау 
Магистрлік диссертация 4 8 240






























